(Genugg -

der Sinn deg Lebeng

Kochen igt in vieler Hingicht eine Bhilogophie.
So lautet der Grundgatz von ung

-Familie Mairhofer - und ungerem Team.

,Tirol zuerat!

Dag bedeutet nichte andereg, ale dagg dag
Genusghotel Kreuz ™™ vorwiegend Produkte und Zutaten von heimischen Anbietern
bezieht.

[n Sachen Regionalitat hat gich im Tiroler Oberland
viel getan. Lokale Produzenten haben gich gpezialigiert
und g0 entstehen hochwertige Lebenamittel.

Dag Genusghotel Kreuz ™™
ateht in enger Zugarmmenarbeit mit diegen Leuten.
Wenn wir der Meinung sind, dagg
internationale Spitzenprodukte fur unger
Angebot forderlich gind,

verwenden wir diege natirlich quch.
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‘Fine ﬂ(ﬁzinigﬁeit
Vorsyeisen

Beef Tartare
fein garniert / getoastetes Wetjgﬁmt
Vorsyeise -ca140g

Hauptspeise - ca 200
prsp I

,,Ca,}?r ese’ - Bujﬁfmozzarelfa an Rispentomaten, Pesto, Gebdck

Bruschetta - ,, S ﬁrimys“

2 Stk. getoastetes Bruschettabrot mit Knoblauch-Olivensl

marinierte Tomaten , Rucola, Parmesan und s Sﬁrimys

Pinsa - die alternative zum Flammkuchen

Rustikal : Sauercream, Kdise, Zwiebel, S}Jecé

Picant ( scﬁa‘rf)z Tomatensauce, Kise, Salami, Tfeﬁémni

Vegi: Sauercream, Kdise, Gemiise

‘Margerita: Tbmatensauce, Kiise
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Ftwas Warmes

Su}ojoen

Rincferﬁrcy:t Bouillon

mit Frittaten

mit fKasyressEndafe[ oder Syecﬁﬁndcfe(

gufascﬁsuyye
Gebeck

Tbmat'ens U'P'Pe

mit Croutons

Ftwas Gesundes

Salate & Co

Kleiner gemiscﬁwr Salat

italienische Dressing oder ?(ausa(ressing

Salatteller mit ﬂ-[ﬁﬁneﬁﬁetstrelfen

Knoblauchtoast

Ofenﬁarwﬁtef mit Sauerrahm Dijo
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3 Stk. CKasyressﬁnddé( mit Sa[atﬁouquet**

Blattsalat, Tomaten, Gurken

Fiir den groﬁen ‘J—[unger
Q—fau}atspeisen

Rincfmﬁ[etstealé (16 Og)

Kroketten, Gemiise, Tfeﬁersauce

Cordon ,Kreuz“

im inneren Kdse, Sjoecﬁ und ﬁiscﬁer Kren

Enusym’g geﬁacﬁen serviert mit ?etersi(ienéarwﬁ(e[ und Preiselbeeren

Wienerschnitzel vom Schwein

mit Pommes oder Kartoffel

Rumpsteak ( 240 g)

mit Kroketten, frischem Spargel, Bratensauce oder Pfeffersauce
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Fiir den gnjgen ﬂ-[unger

‘J-[aujatspeisen
Cl-[aussyieﬁ( Rincf/gejfuge[/ Schwein) **

Pommes, Grillsauce, Kriuterbutter

Q{aus 6%1’361"

f.Rinc[( 1805), Zwiebel, Tomate, Blattsalat,
Sjaecﬁ, Kdse, Syiege[ei, Cocktailsauce und Pommes

Veganer @urger

‘Tbmatenre[isﬁ, Zwieﬁe[cﬁutney, Avocado,

Blattsalat und Pommes

Reﬁgescﬁnetze(ws

in Preiselbeer - Pilzrahmsauce mit S}odtz(e, Mandelbroccoli

Wi[c[mgout**

Sjadtzfe , Rotkraut

Zwiebelrostbraten

Bmtéarwﬁ(e[, Gemiise, Bratensauce

rosa geﬁmﬂme Lammﬁuﬁ

‘Jﬁymiansa:ﬁw[, fKarroﬁe[ﬁaumEucﬁen, mediterranes Gemiise
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> Haut geﬁmwnes Lacﬁ.y[ore[ﬁmﬁfet

rrahm, S}oarge[, Buwrﬁamﬁ(e[

S}mgﬁetti ‘Ag[io & Olio

Buﬁ[e[mozzareﬂa, Rucola, (jemﬁsestretfen

Kc’isesyéitz(e ¥

mit Rostzwiebel

Fiir unsere kleinen Giste

ﬁausgemacﬁ‘w S}?(Litz(e mit Gemiise an ‘Bratensauce

Syagﬁem’ mit Tomatensauce

Kinder Wienerschnitzel vom ‘]—[ﬁﬁnmﬁfet .:‘.;

mit Pommes

kleines Cl-(uﬁnmﬁ(et mit Spiitzle,

Gemiise, Bmtensaﬁ

Kinder CBurger mit Pommes
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waﬁ[weise ﬂ-famﬁurger oaﬁer Cﬁeeseﬁurger

Das Beste kommt zum Schluss

‘Dessert

Sc ﬁOéOéﬁC ﬁfein mit Vanilleeis und Sahne

Bubble Waﬁfn mit warmen Himbeeren, Sahne

Toyfen - oder Apfelstrudel

mit Sahne oder

Vanillesauce

‘Eis von unserer ‘Eis Karte
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Wir bedanken ung!

Ohne die hochwertigen Produkte aug unserer Region
waren ungere Gerichte nicht dag, wag gie gind:
ehrlich, authentisch und einfach gut ftir Leib und Seele.
Wir ksnnen ung daher bei ungeren Produzenten
aug der Region gar nicht oft genug fur ihre
qualitatevolle Arbeit bedanken!

Wir freuen ung auf [hre Regervierung!

Eine Tigchregervierung gibt ung die Moglichkeit und Zeit,
Kiiche und Service ganz begonders auf Sie
ale ungeren BGagt einzugtimmen.
Diegeg Gagterlebnig konnen Sie auch mit einem Kreuz-Gutechein

an lhre Lieben und Freunde weiterschenken,

fragen Sie bitte einfach beim Service nach.
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Hausfeiertag
vy (4

Auch unsere Mitarbeiter haben sich einen ﬁeien Te ag

vercfient. Da sie 6[1:85611 ger ne zusammen V@?’ET ingen Wfl’l’déﬂ,

haben wir uns dazu entschlossen, den Mittwoch als
,,Cl-(ausﬁiermg fur unsere fleifigen Hiinde*

ein zu richten.

Daher ist am Mittwoch

unser Q{uﬁemg im a la carte Restaurant/ Cc}ﬁ%

**Seniorenteller ( ﬂﬁzug € 2,50)
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