(Genugg -

der Sinn deg Lebeng

Kochen igt in vieler Hingicht eine Bhilogophie.
So lautet der Grundgatz von ung

-Familie Mairhofer - und ungerem Team.

,Tirol zuerat!

Dag bedeutet nichte andereg, ale dagg dag
Genusghotel Kreuz ™™ vorwiegend Produkte und Zutaten von heimischen Anbietern
bezieht.

[n Sachen Regionalitat hat gich im Tiroler Oberland
viel getan. Lokale Produzenten haben gich gpezialigiert
und g0 entstehen hochwertige Lebenamittel.

Dag Genusghotel Kreuz ™™
ateht in enger Zugarmmenarbeit mit diegen Leuten.
Wenn wir der Meinung sind, dagg
internationale Spitzenprodukte fur unger
Angebot forderlich gind,

verwenden wir diege natirlich quch.
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‘Fine ﬂ(ﬁzinigﬁeit
Vorsyeisen

Beef Tartare
fein garniert / getoastetes Wetjgﬁmt
Vorsyeise -ca140g

Hauptspeise - ca 200
prsp I

,,Ca,}?r ese’ - Bujﬁfmozzarelfa an Rispentomaten, Pesto, Gebdck ***

Bruschetta - ,, S ﬁrimys“

2 Stk. getoastetes Bruschettabrot mit Knoblauch-Olivensl

marinierte Tomaten , Rucola, Parmesan und s Sﬁrimys

Pinsa - die alternative zum Flammkuchen

Rustikal : Sauercream, Kdise, Zwiebel, S}Jecé

Picant ( scﬁa‘rf)z Tomatensauce, Kise, Salami, Tfeﬁémni

Vegi: Sauercream, Kdise, Gemiise

‘Margerita: Tbmatensauce, Kiise
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Ftwas Warmes

Su}open

Rimferﬁrcg:t Bouillon

mit Frittaten

mit fKasyressEndafe[ oder gm’qfnocﬁerf

Klare Gemiisesuppe

* *¥k(eine Portion ( ﬂﬁzug € 2,50)

Ftwas Gesundes

Salate & Vegemm’scﬁ

Kleiner gemiscﬁwr Salat

italienische CDressing oder Q{ausafressing

Salatteller mit ‘]—ﬁ’lﬁnmﬁlétsu’eiﬁm *H¥

Knoblauchtoast

Ofenﬁarwﬁ(e[ mit Sauerrahm CDi]o
gm'[@emuse
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5 Xn. naSJWessﬁndc[e( mit Sa(atﬁouquet***

Blattsalat, ‘Tbmat‘en, guréen

,,?lvocacﬁj - BOW[(Z“ mit Maccaroni - Limette,

Tomate & Gemiise - orientalisch mariniert

Fiir den gnjgen ﬂ-(unger
Q—(aujotsyeisen

Rinderfiletsteak ( 1609/ 2509)

Kroketten, Gemiise, Pfeffersauce

Cordon ,,Kreuz“

im inneren Kise, S})ecﬁ und ﬁiscﬁer Kren

Enuspm’g geﬁacﬁen serviert mit Tetersi[ienﬁartoﬂ:ef und Preiselbeeren

Wienerschnitzel vom Schwein ***

mit Pommes oder Kartoffel

Hiihner - Cordon

mit Putenschinken, Kise ‘.Kartvﬁfef oder Pommes, Preiselbeeren

* ¥¥kleine Portion ( ﬂﬁzug € 2,50)
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Fiir den gnjgen ﬂ-[unger

‘J-[aujatspeisen
Hausspiefi( Rind/Gefliigel/ Schwein) **

Pommes, Grillsauce, Kriuterbutter

Q{aus 6%1’361"

f.Rinc[( 1805), Zwiebel, Tomate, Blattsalat,
Sjaecﬁ, Kdse, Syiege[ei, Cocktailsauce und Pommes

Veganer @urger

‘Tbmatenre[isﬁ, Zwieﬁe[cﬁutney, Avocado,

Blattsalat und Pommes

Wifd’mgout**

S}aa'tzfe , Rotkraut

Zwiebelrostbraten

metEarwﬁf, Gemiise, Bratensauce

Fischvariation vom Grill

mit ‘Krdiutersauce , C’Cnoﬁ[aucﬁﬁaguette

Syagﬁem’ ?lg[io & Olio

HOTETL .

Rreuz*

*x Kk ok ok



wella, Rucola, (jemﬁsestretfen

DN tzle ¥
J

mit Rostzwiebel

* ¥¥L(eine Portion ( ﬂﬁzug € 2,50)

Fiir unsere kleinen Gdste

ﬁausgemacﬁte S}adtzfe mit Gemiise an ‘Bratensauce

Syagﬁetﬁi mit Tomatensauce

Kinder Wienerschnitzel vom ‘]—[ﬁﬁnmﬁ(et 34

mit Pommes

kleines il-ﬁ'lﬁnm:ﬁfet mit SJadtzfe,

Gemiise, %mﬁmsaﬁ

Kinder @urger mit Pommes

waﬁ[weise Cl-(amﬁmfger 06[61’ Cﬁeeseﬁurger
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Das Beste kommt zum Schluss

‘Dessert

Schokokiichlein mit Vanilleeis und Safne

BLLEB[;Z Wqﬁe[n mit warmen ﬂ-[imﬁeeren, Sahne

‘Tb}ofen - oder Apfelstrudel

mit Sahne oder

Vanillesauce

‘Eis von unserer ‘Eis Karte

Wir bedanken ung!
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Ohne die hochwertigen Produkte aug unserer Region
waren ungere Gerichte nicht dag, wag gie gind:
ehrlich, authentisch und einfach gut ftir Leib und Seele.
Wir ksnnen ung daher bei ungeren Produzenten
aug der Region gar nicht oft genug fiir ihre
qualitatevolle Arbeit bedanken!

Wir freuen ung auf [hre Regervierung!

Eine Tigchregervierung gibt ung die Moglichkeit und Zeit,
Kizehe und Service ganz begonders auf Sie
ale ungeren Gagt einzugtimmen.
Diegeg Gagterlebnia konnen Sie auch mit einem Kreuz-Gutechein

an lhre Lieben und Freunde weiterachenken,

fragen Sie bitte einfach beim Service nach.
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Hausfeiertag
vy (4

Auch unsere Mitarbeiter haben sich einen ﬁeien Te ag

vercfient. Da sie d'iesen geme zZusammen V@?’ET ingen Wfﬂ’déﬂ,

haben wir uns dazu entschlossen, den Mittwoch als
,,ﬂ-[ausﬁiertag ﬁlr unsere ﬂ'eiﬁigen Hinde*

ein zu richten.

Daher ist am Mittwoch

unser ﬁuﬁemg im a la carte Restaurant/ Cqﬁ

* ¥*(oine Portion ( ﬂﬁzug € 2,50)
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