(Genuge -

der Sinn deg Lebeng

Kochen igt in vieler Hingicht eine Bhilogophie.
So lautet der Grundgatz von ung

-Familie Mairhofer - und ungerem Team.

,Tirol zuerat!

Dag bedeutet nichte andereg, als dage dag
Genusghotel Kreuz ™™ vorwiegend Produkte und Zutaten von heimischen Anbietern
bezieht.

[n Sachen Regionalitat hat gich im Tiroler Oberland
viel getan. Lokale Produzenten haben gich gpezialiciert
und g0 entstehen hochwertige Lebengmittel.

Dag Genusghotel Kreuz ™™
ateht in enger Zugammenarbeit mit diegen Leuten.
Wenn wir der Meinung sind, dagg
internationale Spitzenprodukte fur unger
Angebot forderlich gind,

verwenden wir diege natirlich quch.
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‘Fine ﬂ(ﬁzinigﬁeit
Vorsyeisen

Beef Tartare

fein garniert / getoastetes Wetjgﬁmt
Vorspeise - ca 140 g

?(au})tsyeise - €a 200y

Beef Tartare ,vegetarisch*

ca 140 g, fein garniert, Gebdck

,,Ca}or ese” — Biiffelmozzarella an Rispentomaten, Pesto, Gebiick

‘Brusc ﬁetta — getoastetes Bruschettabrot mit Knoblauch-Olivensl

marinierte Tomaten , Rucola, Parmesan und Rohschinken

Pinsa - die alternative zum Flammkuchen

Rustikal : Sauercream, Kise, Zwiebel, S}oecﬁ

Picant ( scﬁmﬁ: Tomatensauce, Kise, Salami, CPfeﬁ(emni

Vegi: Sauercream, Kiise, Gemiise

Margen’m: Tbmawnsauce, Kiise
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Ftwas Warmes

Su}ojoen

Rincferﬁrcy:t Bouillon

mit Frittaten

mit fKasyressEndafe[ oder Syecﬁﬁndcfe(

gufascﬁsuyye
Gebeck

Kﬂrﬁiscremesujojoe

mit Croutons

Ftwas Gesundes

Salate & Co

Kleiner gemiscﬁwr Salat

italienische Dressing oder ?(ausa(ressing

Salatteller mit ﬂ-[ﬁﬁneﬁﬁetstrelfen

Knoblauchtoast

Ofenﬁarwﬁtef mit Sauerrahm Dijo
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3 Stk. CKaSJWeSSEndafe( mit Sa(atﬁouquet**

Blattsalat, Tomaten, Gurken

Fiir den gmﬁen Cl-[unger
Q—[au}ot.fpeisen

CRinofe?:ﬁ’(etswaE (16 og)

Kroketten, Gemiise, Tfeﬁ[ersauce

Cordon ,Kreuz“

im inneren Kise, Speck und frischer Kren

Enusym’g geﬁacﬁen serviert mit Tetersifienﬁarwﬁe[ und Preiselbeeren

Wienerschnitzel vom Schwein

mit Pommes oder Kartoffel

Fiir den gnjgen Cl-[unger
Cl-fau}atsyeisen
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Cl-(aussyieﬂ( Rincf/gefﬁlgef/ Schwein) **

Pommes, gm'([sauce, Kriuterbutter

ﬂ-[aus 61/”"361’

Rind( 180g), Zwiebel, Tomate, Blattsalat,
S}aecﬁ, Kidise, S}oiege[ei, Cocktailsauce und Pommes

Veganer CBurger

Tomatznreﬁ’sﬁ, Zwieﬁe[cﬁutney, Avocado,

Blattsalat und Pommes

Wilderer Teller

(Wifcfmgout, G—[irscﬁmec[ai[ﬁms, Reﬁgescﬁnetzefws, Serviettenknidel
Rotkraut, Mandelbroccoli)

Wi(d’mgout**

Spitzle , Rotkraut

Zwiebelrostbraten

Bratkartoffel, Gemiise, Bratensauce

rosa 8661’&1'6716 Lammﬁuﬁ

Thymiansafterl, Kartoffelbaumkuchen, mediterranes Gemiise

aufc[er ﬂ-(aut geﬁmtenes Lac ﬁ.ff ore[fenﬁfet

an Knoblauch - Krdutersauce mit fm’scﬁem Gemiise und Risottoreis

HOTETL

Rreuz*

*x Kk Kk Kk



=t ﬂgﬁ’o & Olio

\ wella, Rucola, gemusestreifen

Cdees’pdtzfe ¥k

mit Rastzwiebel

Fiir unsere kleinen Gdste

ﬁausgemacﬁw SJac'itzfe mit Gemiise an ‘Bratensauce

Syagﬁeﬁi mit Tomatensauce

Kinder Wienerschnitzel vom Q-Rlﬁnetﬁ[et | .:‘ %

mit Pommes

kleines Q—[ﬂﬁnmﬁfef mit S}Odtz[e,

Gemiise, Bratensaft

Kinder Burger mit Pommes

wahlweise Q—[amﬁurger oder Cﬁeeseﬁurger
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Das Beste kommt zum Schluss

‘Dessert

Schokokiichlein mit Vanilleeis und Safine

’Buﬁﬁfe Waﬁ%fn mit warmen Himbeeren, Sahne

’Tbyfen — oder ﬂjofefstrudéf

mit Sahne oder

Vanillesauce

‘Eis von unserer ‘Eis Karte

Wir bedanken ung!
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Ohne die hochwertigen Produkte aug unserer Region
waren ungere Gerichte nicht dag, wag gie gind:
ehrlich, authentisch und einfach gut ftir Leib und Seele.
Wir ksnnen ung daher bei ungeren Produzenten
aug der Region gar nicht oft genug fiir ihre
qualitatevolle Arbeit bedanken!

Wir freuen ung auf [hre Regervierung!

Eine Tigchregervierung gibt ung die Maglichkeit und Zeit,
Kizehe und Service ganz begonders auf Sie
ale ungeren Gagt einzugtimmen.
Diegeg Gagterlebnig konnen Sie quch mit einem Kreuz-Gutechein

an lhre Lieben und Freunde weiterachenken,

fragen Sie bitte einfach beim Service nach.
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Hausfeiertag
vy (4

Auch unsere Mitarbeiter haben sich einen ﬁeien Te ag

vercfient. Da sie d'iesen geme zZusammen V@?’ET ingen Wfﬂ’déﬂ,

haben wir uns dazu entschlossen, den Mittwoch als
,,ﬂ-[ausﬁiertag ﬁlr unsere ﬂ'eiﬁigen Hinde*

ein zu richten.

Daher ist am Mittwoch

unser ﬁuﬁemg im a la carte Restaurant/ Cqﬁ

**Seniorenteller ( ﬂﬁzug € 2,50)
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